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ZOTTARELLA , CAPRESE”
MIT TOMATEN UND BASILIKUM

‘| Die Tomaten waschen und zusammen mit dem Zottarella in Scheiben ZUTATEN FUR 4 PERSONEN
schneiden. Dachziegelartig auf einer Platte anrichten.

4 Tomaten (700 g)
2 Ol und Balsamico-Essig dariiber traufeln, leicht salzen und pfeffern. Das 2 Zottarella Rollen Classic (a 250 g)
Basilikum waschen, trocken schleudern, die Blattchen abzupfen und dariiber 4 EL Olivend!

geben. 2 EL Aceto balsamico
Salz
3 Dazu schmeckt am besten WeiRbrot und WeiRwein. schwarzer Pfeffer aus der Miihle

1 Bund frisches Basilikum

-]
.
©  PROPERSON
- 443 kcal (1854 kJ)
- 288 gEiweil
-
- 340gFett

.'{n‘d"

5,2 g Kohlenhydrate (0,4 BE)





